


LABORATORIO








http://www.google.com.ar/url?sa=i&rct=j&q=&esrc=s&frm=1&source=images&cd=&cad=rja&docid=XJhJCe4Pr-VVeM&tbnid=kRVy7drC2frhwM:&ved=0CAUQjRw&url=http://www.pepsico.es/media/releases/view/pepsico-activa-un-proyecto-pionero-para-el-cultivo-de-cacahuete-en-espana.html&ei=HQyqUovOCbDNsQSD_YDwDw&bvm=bv.57967247,d.cWc&psig=AFQjCNF45sfDEdDyigkwklG4zRWSisuoYg&ust=1386962271900927

INSTITUCIONES PARTICIPANTES

o -




PARTICIPANTES

INSTITUCION

AREA

RESPONSABLES
PARTICIPANTES

INSTITUTCION

AREA

RESPONSABLE
PARTICIPANTES

INTA MINCYT-CBA FAC Cs AGROP CAMARA DEL MANI
EEA MANFREDI CEPROCOR FCEFyN-ICTA-UNC FUNDACION MANI
Pcia CBA



alto valor agregado:
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u Pastia cde Mani
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MUESTREO

El trabajo se concentra en la recoleccion de muestras de
mani confiteria, seleccionado por las distintas Empresas
que forman parte de la Fundacion Mani argentino. Se
vienen realizando muestreos anuales desde el afio 2006
de 50 muestras anualmente. En la campana 2015/16 se
muestrearon 24 muestras.
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Composicion quimico-nutricional:

* Proteinas

* Materia Grasa

* Acidez

e Humedad

* Hidratos de Carbono

e Cenizas (
Cromatografia Gaseosa Cromatografia Liquida

De alta Resolucion

Perfil Acidos Grasos
Perfil de Tocoferoles
Perfil de azucares
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PERFIL DE ACIDOS GRASOS
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DETERMINACIONES QUIMICAS






COMPOSICION DE MINERALES

Las muestras fueron molidas, homogenizadas, calcinadas vy
finalmente llevadas a volumen previa solubilizacion en acido
nitrico.









Los plaguicidas analizados fueron los
que exigen las normativas Nacionales
e internacionales a los paises que
exportamos utilizados a campo y en
almacenamiento. 43 principios activos
de herbicidas, fungicidas, insecticidas.
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20 24D (Herbicida) Mani (sin cascara) 0,2
| 70 |ACEITE MINERAL / ACEITE MINERAL BLANCO (Ac - Fu - In) Mani (sin cdscara) 0,01
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| 132 |ALACLOR (Herbicida) Mani (sin cascara) 0,1
| 147 |ALDICARB (Ac-1In - Ne) Mani (sin cascara) 0,02
| 212 |AZOXISTROBINA (Fungicida) Man i (sin cascara) 0,01
| 269 |BENOMIL (Fungicida) ani (sin cascara) 0,2
| 296 |BENTAZON (Herbicida) Mam (sin cscara) 0,05
| 338 |BITERTANOL (Fungicida) Man i (sin cascara) 0.2
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| 497 |CARBENDAZIM (Funguicida) Mani (sin cascara) 0.1
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| 536 |CLOMAZONE (Herbicida) Mani (sin cascara) 0,05
| 656 |CLOROTALONIL (Fungicida) Mani (sin cascara) 0.2 p ara C O n S u m O
| 743 |CYPROCONAZOLE (Funguicida) Mani (sin cascara) 0,05
| 787 |DELTAMETRINA / DECAMETRINA (Insecticida) Mani (sin cdscara) 0,01 h u m an O d | reCtO
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11291 FLUOROGLICOFEN (Herbicida) Mani (sin cdscara) 0,02
11308 |FLUSILAZOLE (Fungicida) Mani (sin cascara) 0,05
1314 FLUTRIAFOL (Fungicida) Mani (sin cascara) 0.1
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ANALISIS DE RESIDUOS DE PLAGUICIDAS

Lab. INTA ITA CASTELAR. Lic Diego CRISTOS y MSc Dante ROJAS






ANALISIS DE RESIDUOS DE
PLAGUICIDAS EN GRANO DE MANI






2016

| Variables | Variedad | Prom.| wax_| wim | OevEst |
8.3 5.3

Humedad (%) Alto Oleico 6.9

Materia Grasa (%) Alto Oleico 49.3 51.3 45.8 1.17
Acido Oleico (%) Alto Oleico 79.7 81.2 76.8 1.10
Relacién O/L Alto Oleico 16.3 203 10.4 2.9
Indice de Yodo Alto Oleico 83.4 89.4 78.3 0.76
Alto Oleico 0.73 1.54 032 0.33
Tocoferoles totales (ppm) Alto Oleico 524.5 619.7 443.4 35.8
Beta (ppm) Alto Oleico 14.8 17.4 12.4 1.25
Gama (ppm) Alto Oleico 287.9 350 241 35.18
Delta (ppm) Alto Oleico 8.5 12.6 6.2 1.44
Alfa Vitamina E (ppm) Alto Oleico 213.2 239.7 183.9 14.9
Fructosa Alto Oleico 0.3 1.0 0.1 0.3

Azucares solubles -harina
desgrasada mani Glucosa Alto Oleico 0.2 0.7 0.1 0.3

(g/100 g PS)
Sacarosa Alto Oleico 10.8 12.1 9.4 0.9

Proteinas (%) Alto Oleico 27.3 28.9 25.1 0.81



2016

5,31

0,157

1,69

0,138

79,66

1,196

5,08

0,944

0,09

0,011

0,96

0,049

2,58

0,209

2,53

0,100

0,32

0,047

1,79

0,073

16,23

3,020

83,40

0,820




Promedio general de las intensidades de los atributos de todas las muestras de
mani tostado cosecha 2016 en forma de diagrama tela de araia.

El perfil sensorial de las muestras de
mani analizadas se caracteriza por un
intenso sabor a mani tostado, una
suave reminiscencia dulce.

Su importante contenido de calcio
magnesio y manganeso le otorga una
moderada dureza, que resulta
agradable al paladar y le confiere una
textura particularmente crocante.

Su coloraciéon marrén clara se
destaca por su uniformidad, en
tratamientos mediante procesos de
calor, dicha coloracién se realza con
un tenue brillo dorado, muy agradable
ala vista.
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ALTO OLEICO

83 78

(%) Ac. Oleico AO 1.77 039 227 73.6 80.6
(%) Ac.Oleico RC 11 62.3 283 526 8.34 56.17 66.55
(%)Ac.Linoleico AO 83 6.1 1.49 0.33 24.72 4.06 9.70
(%)Ac.Linoleico RC 11 189 4.78 2.58 25.38 15.64 25.05
o/L AO 83 13.9 330 0.74 23.71 7.85 20.35
O/L RC 11 3.5 1.03 0.55 2837 225 431
indice de lodo AO 83 829 117 026 142 81.20 85.74
indice de lodo RC 11 91.9 366 197 4.02 89.59 96.73
(ppm) Total- 53,5 18,0 357,2 539,0
Tocoferoles AO+RC 94 472,86 6 7 11,49 5 4
(ppm) Alfa-Tocoferol 27,0 10,4 175,8 261,2
AO+RC 94 212,54 5 0 12,96 9 4
(%) Humedad AO+RC 94 6.81 055 0.17 8.08 587 7.75
(%) Materia Grasa

AO+RC 94 48.95 121 0.38 250 46.51 50.84

(%)Proteina AO+RC 94 2733 1.09 0.35 3.99 24.67 29.00
(%) Acidez AO+RC 94 0.53 0.18 0.06 34.04 032 0.92
(%)Cenizas AO+RC 94 236 0.18 0.09 7.78 218 263
GLU g/100g PS -AO+RC 94 0.36 0.18 0.08 64.29 0.21 0.73
FRU g/100g PS -AO+RC 94 0.25 0.18 0.07 67.16 0.13 0.62
SAC g/100g PS - 201 0.83

AO+RC harina desgras 94 16.11 12.06 13.18 18.65




PERFIL DE ELEMENTOS MINERALES EN LAS TRES ULTIMAS CAMPANAS SE
REALIZO EN EL LABORATORIO DE ISIDSA —SECyT UNC

( 34

mg/kg) Magnesio 2111.7 180.8 1753 2497
mg/kg) Potasio 34 7439.1 675.3 5992 8690
(mg/kg) Calcio 34 675.7 162.8 384 990
(mg/kg) Sodio 34 1014 422 19 146
mg/kg) Manganeso 34 15.7 2 116 19.4
(mg/kg) Hierro 34 21.8 5.5 89 344
(mg/kg) Cobre 34 11.3 1.4 8.6 139
(mg/kg) Cinc 34 32.2 3.4 25 375
(mg/Kg) Molibdeno 34 3.72 1.5 ND 7.16
mg/Kg) Cromo 34 0.104 0.09 0.036 0.36
(mg/Kg) Cobalto 34 0.029 0.008 0.017 0.042




Perfil de aminoacidos en grano de mani

(mg/100gs)

0.51
(mg/100gs)

1.32
(mg/100gs) 0.82
(mg/100gs)

0.16
(mg/100gs)

1.07
(mg/100gs)

0.52
(mg/100gs)

0.11
(mg/100gs) 0.68
(mg/100gs)
(condicionalmente) 0.63
(mg/100gs)
(condicionalmente) 2.45
TOTALES 20.65
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Con los resultados obtenidos de este proyecto, se espera que la
caracterizacion de la CALIDAD E INOCUIDAD vy la obtencidon de la
DOC del Mani Argentino constituya una verdadera herramienta para
aumentar su valor agregado y comercial en el mercado internacional
y que favorezca el ingreso de divisas de la region pero también
adoptar las BUENAS PRACTICAS AGRICOLAS EN EL USO DE
FITOSANITARIOS.



Produccion de Antecedentes cientificos durante mas de una década para
contribuir a que se sancione la LEY Provincial 10094 Denominacion mani
de Cordoba (afio 2012).

Contribucion desde el Convenio CCT-INTA-FMA al «Premio que recibio la
CAMARA DEL MANI, PREMIO A LA CULTURA EXPORTADORA» otorgado
por le Gobierno de la pcia de cérdoba.

El perfil de acidos grasos del aceite de mani argentino esta fuera de la
norma STAN 210 de codex alimentarius. Se elabora en el marco del
Convenio, la evidencia cientifica que se eleva ante la comision del codex
alimentarius para solicitar se considere el perfil de acidos grasos del mani
de argentina en el STAN 210. (+ acido oleico y + acido erucico)

Contribucion en la tematica de inocuidad en relacion a residuos de
plaguicidas en granos y demanda internacional-



EN SETIEMBRE DEL 2012












e Contribucion desde el Convenio CCT-INTA-FMA al «Premio que recibio la CAMARA
DEL MANI, PREMIO A LA CULTURA EXPORTADORA» otorgado por le Gobierno de
la pcia de cordoba.
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PROGRAMA CONJUNTO FAO/OMS SOBRE NORMAS ALIMENTARIAS

COMITE DEL CODEX SOBRE GRASAS Y ACEITES
22% reunion
Langkaw1, Malasia, 25 de febrero — 1 de marzo de 2013

OTROS ASUNTOS Y TRABAJOS FUTUROS

ANTEPROYECTO DE ENMIENDA DE LA NORMA DEL CODEX PARA ACEITES VEGETALES
ESPECIFICADOS (CODEX STAN 210-1999): COMPOSICION DE ACIDOS GRASOS Y OTROS
FACTORES DE CALIDAD DE ACEITE DE MANI
(Propuesta elaborada por Argentina)

INTRODUCCION Y ANTECEDENTES

Argentina desea presentar el presente documento en vistas de debatir la revision de los limites de algunos
perfiles de composicion de acidos grasos del aceite de mani y otros factores de calidad relacionados, con el
fin de que el ajuste revisado de estos parametros permita representar fehacientemente la variabilidad mundial
de los aceites de mani que hoy en dia son comercializados.

Actualmente la Norma del Codex para Aceites Vegetales Especificados (CODEX STAN 210-1999)
establece algunos valores de composicion de acidos grasos que no engloban la realidad de los aceites
producidos en Argentina. Siendo nuestro pais uno de los principales exportadores de aceite de mani crudo, se
considera relevante realizar una revision de los parametros de acidos grasos y, por ende, del indices de Yodo
y la densidad relativa, en vistas de que no estan contemplando la variabilidad de la produccion de aceite de
mani argentino, y en consecuencia no reflejan la realidad del comercio internacional. =
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SEGURIDAD ALIMENTARIA'Y NUTRICIONAL

ORGANISMOS INTERNACIONALES

ORGANIZACION DE LA NACIONES UNIDAS PARA LA ALIMENTACION

Y LA AGRICULTURA —"FAO”

Programa conjunto FAO/OMS
CODEX ALIMENTARIUS


http://www.fao.org/home/es/

MERCOSUR
* CODIGO ALIMENTARIO ARGENTINO
SENASA



Secretaria de Politicas, Regulacion e Institutos y Secretaria de Agricultura,
Ganaderia, Pesca y Alimentos

CODIGO ALIMENTARIO ARGENTINO

Resolucion Conjunta 118/2008 y 474/2008 Modificacion.

Bs. As., 10/6/2008

VISTO la Ley 18.284, los Articulos 1363 y 1381 del Decreto N2 2126 de fecha
30 de junio de 1971 y el expediente N2 1-0047-2110-5387-06-3 del Registro
de la Administracion Nacional de Medicamentos, Alimentos y Tecnologia
Medica; y

CONSIDERANDO:

Que a fin de actualizar los valores de Ingesta Diaria Recomendada (IDR) de
proteinas, vitaminas y minerales para los individuos de los distintos grupos
poblacionales tomando como referencia las ultimas recomendaciones de:
Human Vitamin and Mineral Requirements, FAO/OMS, 2002 y Dietary
Reference Intake, Food and Nutrition Broad, Institute of Medicine, Nacional
Academies Press, 2002-2005., resulta necesario modificar las previsiones de
los articulos 1363 y 1381 —Capitulo XVII del Cédigo Alimentario Argentino—.



-OMS-FAO

-CODEX ALIMENTARIUS-
CODIGO ALIMENTARIO-MERCOSUR (Normativas)

ETIQUETADO NUTRICIONAL
VALORES DIARIOS DE REFERENCIA DE NUTRIENTES (VDR)
DE DECLARACION OBLIGATORIA

Valor Energético 2000



VALORES DE INGESTA DIARIA RECOMENDADA DE
NUTRIENTES (IDR)
VITAMINAS Y MINERALES



VALORES DE INGESTA DIARIA RECOMENDADA
DE NUTRIENTES (IDR)
VITAMINAS Y MINERALES






